KOMPLET Cocomix

100% MIESZANKA DO WYPIEKU PYSZNYCH KOKOSANEK




KOMPLET Cocomix

Kokosowy zawrét gtowy
* Szybkie 1 fatwe przygotowanie.

* Soczysta i cudownie kokosowa masa.

* W sklad mieszanki KOMPLET Cocomix
wchodza wiérki kokosowe najwyzszej jakosci.

Kokosanki
blacha 40 x 60 cm

Ciasto kruche:

!
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Kokosanki klasyczne KOMPLET M+5 1.000 ¢
receptura podstawowa LED (S ENyTe] 500 g
1.500 g
KOMPLET Cocomix 1.000 g nadzienie owocowe 350 g
woda (zimna) 400 g
faczna ilose 1400g ~ Masakokosowa:
KOMPLET Cocomix 1.500 g
Wykonanie: woda (zimna) 600 g
Skfadniki polaczy¢ i wymieszaé na Srednich obrotach 2.100 g
przy uzyciu plaskiego mieszadta, az do uzyskania gladkiej, o
jednolitej masy. faczna ilos¢ 3950 ¢
czas mieszania: okoto 3 minuty Wykonanie:
Zmigkczona margaryng stablerowaé na $rednich obrotach
Po wyrobieniu mas¢ odstawi¢ na 10 minut. Nast¢pnie a nast¢pnie wymiesza¢ z KOMPLET M+S. Rozwatkowaé
wyszprycowac w formie tradycyjnych kokosanek i upiec. na blachg 40 x 60 cm i upiec na ztoty kolor.
temperatura pieczenia: okoto 200-210°C nawazka: 1.200 g/ 1 blacha
czas pieczenia: okoto 18 minut czas pieczenia: okoto 12 minut
temperatura pieczenia: 220°C

KOMPLET Cocomix wymiesza¢ z wodg na $rednich obrotach.
Mase odstawi¢ na 10 minut.

Kruchy blat po wystygnigciu przesmarowaé nadzieniem
owocowym. Nastepnie rozsmarowaé mas¢ kokosowa.

nawazka: 2.100 g/ 1 blacha

Blat pokroi¢ na ciasteczka o prostokatnym ksztalcie, utozyé
na blasze w niewielkich odst¢pach i upiec.

czas pieczenia: 20 minut

temperatura pieczenia: 210°C
Abel + Schifer Volklingen I KOMPLET Polska i
SchloBstral3e 8-12 - 66333 Volklingen d:k ul. Chlebowa 2 - 62-080 Tarnowo Podgérne
tel. +6898/9726-0 - fax +6898/9726-97 Q‘ tel. +4861/8967100 - fax +4861/8967101
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www.komplet.com biuro@komplet.pl - www.komplet.pl



